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ACTA DE REUNION O COMITE No.

Hora: 04:00pm Fecha: Marzo 06 del 2026
Lugar: CDI Mi Pequefio Valle Escondido. Tesalia — Huila.
Dependencia que Corporacién Huellas De Amor Para Tu Vida - CORHUELLAS
Convoca:

Proceso: Promocion y prevencion

Socializar con el talento humano y manipulador de alimentos la informacion
relacionada con las sustancias toxicas en los servicios de alimentacion, sus
riesgos, las fuentes de contaminacion quimica, las buenas practicas de
Objetivo: prevencion, asi como las definiciones basicas y las normas para el
almacenamiento seguro de sustancias quimicas en los espacios de
preparacion de alimentos, con el fin de prevenir la contaminacién de los
alimentos y proteger la salud de los nifios, nifas y talento humano.

Agenda:

Saludo

Oracién

Socializacion de la teméatica MANEJO DE SUSTANCIAS TOXICAS
Desemperfio

Desarrollo:

1. Saludo: La jornada dio inicio con un saludo de bienvenida agradeciendo la asistencia al espacio
formativo con el propdsito de fortalecer los conocimientos relacionados con la manipulaciéon segura de
productos quimicos dentro de los servicios de alimentacion. Durante el encuentro se resalt6 la importancia
de mantener practicas responsables que contribuyan a garantizar la inocuidad de los alimentos
suministrados a los patrticipantes.

2. Oracidn: Seguidamente se realizé una breve oracion, en la cual se agradecié por el espacio de
aprendizaje y se pidi6 sabiduria y compromiso para aplicar correctamente los conocimientos adquiridos
en beneficio de la salud y el bienestar de los nifios y nifias.

3. Socializacion de la tematica

TEMA: MANEJO DE SUSTANCIAS TOXICAS

Durante la socializacion se abordé inicialmente el concepto de sustancias toxicas en los servicios de
alimentacion, explicando que se trata de productos quimicos peligrosos como detergentes, desinfectantes,
plaguicidas y solventes, los cuales pueden representar un riesgo para la salud si entran en contacto con
los alimentos o con las personas.

iAntes de imprimir este documento... piense en el medio ambiente!

Cualquier copia impresa de este documento se considera como COPIA NO CONTROLADA.




PROCESO F9.P1.MI 31/05/2024
MEJORA E INNOVACION

BIE&ESTAR A = Versién 10 Pagina 2 de 5
FAMILIAR FORMATO ACTA DE REUNION O COMITE

Posteriormente se explicaron los riesgos presentes en los servicios de alimentacion, destacando que el
manejo inadecuado de sustancias quimicas puede generar intoxicaciones, contaminacion de alimentos y
accidentes laborales dentro del &rea de cocina o preparacion.

Asi mismo, se socializaron las principales fuentes de contaminacién quimica, entre las cuales se
mencionaron: la presencia de quimicos cerca de los alimentos, el uso de envases mal rotulados y el mal
manejo de los productos de limpieza. Se enfatiz6 en la importancia de evitar estas practicas para prevenir
afectaciones a la salud de los consumidores.

En el espacio formativo también se explicaron algunas definiciones importantes, con el fin de fortalecer la
comprension del tema. Se indicé que una sustancia téxica es cualquier quimico que puede causar dafio a
la salud si entra en contacto con alimentos o personas. De igual forma, se explicé que la contaminacion
quimica corresponde a la presencia de sustancias toxicas en los alimentos, generalmente ocasionada por
el uso inadecuado de productos quimicos.

También se definié el concepto de manipulador o manipuladora de alimentos, entendido como la persona
encargada de la preparacion y manejo de los alimentos en un establecimiento de servicio de alimentacion,
quien debe aplicar practicas higiénicas y seguras para evitar cualquier tipo de contaminacion.

Durante la socializacién se explicd el concepto de envase rotulado, resaltando que todo recipiente que
contenga productos quimicos debe contar con una etiqueta clara que identifiqgue el nombre del producto y
su advertencia de peligro. Igualmente, se abordé el concepto de area segura, definida como un espacio
exclusivo, alejado de los alimentos, destinado para el almacenamiento de sustancias quimicas y que debe
encontrarse debidamente identificado.

Posteriormente se profundizé en las buenas practicas de manipulacién y prevencion, destacando acciones
como el lavado frecuente de manos, el uso responsable de los productos quimicos, el evitar el contacto
de estos con los alimentos y el cumplimiento de las normas de higiene durante la preparacion de los
alimentos.

De igual manera, se socializé la informacion relacionada con el almacenamiento seguro de sustancias
quimicas, explicando que en las areas de cocina los productos quimicos deben almacenarse en un
gabinete o estante exclusivo, separado de alimentos y utensilios. Se resaltd que estos productos deben
mantenerse en sus envases originales, correctamente rotulados y organizados.

También se indic6 que los productos quimicos como cloro, detergentes, desinfectantes o desengrasantes
deben almacenarse lejos de los alimentos y de las areas de preparacion, con el fin de prevenir la
contaminacion. Asi mismo, se menciond la importancia de mantener una sefalizacion visible de
advertencia en los espacios destinados para guardar estos productos.

Durante la actividad se record6 que estas medidas se encuentran contempladas dentro de la normatividad
vigente, especificamente en la Resolucion 2674 de 2013, la cual establece que los detergentes y
desinfectantes deben estar debidamente identificados, almacenados en envases rotulados y ubicados en
espacios separados de los alimentos y utensilios de cocina.
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Finalmente, se explicé qué acciones deben tomarse ante una posible contaminacion quimica, indicando
que el personal debe utilizar guantes y mascarilla, informar inmediatamente la situacién y proceder con la
limpieza y disposicion adecuada de los elementos contaminados.

Antes de finalizar se realizé una actividad, donde por medio de imagenes se mostraron situaciones de
riesgo de contaminacion, donde ellas debian exponer si la imagen que se mostraba representaba un riego
0 No, y que argumentaran por qué creian que representaba un riego, 0 porque creian que no era un riesgo,
de esta manera se pudo evaluar los conocimientos adquiridos durante la formacion realizada.

Al finalizar la socializacién se reforzé el mensaje dirigido al talento humano en general, resaltando que el
cuidado, la atencion y la responsabilidad en el manejo de sustancias quimicas son fundamentales para
garantizar la seguridad alimentaria y proteger la salud de los nifios y nifias beneficiarios del servicio.

Desempenfio: Durante el desarrollo de la jornada de socializacion, los participantes demostraron un alto
nivel de compromiso, interés y disposicion para adquirir y compartir conocimientos relacionados con los
temas expuestos. Asi mismo, se promovio un ambiente de respeto y colaboracion, lo que permitié el
intercambio de experiencias entre los asistentes y enriquecié el aprendizaje.

Compromisos / tareas Responsable(s): Nombre / Cargo o rol Fechas

Mantener los productos de
limpieza almacenados en

areas exclusivas, TALENTO HUMANO Siguientes meses
sefalizadas y alejadas de
los alimentos.

Garantizar que todos los
productos  quimicos se

encuentren correctamente TALENTO HUMANO Siguientes meses
rotulados y en sus envases
originales.

Aplicar  permanentemente
las buenas practicas de
manipulacién de alimentos TALENTO HUMANO Siguientes meses
para prevenir la
contaminacién quimica.

Reportar cualquier anomalia
que coloque en riesgo la
inocuidad de los alimentos y TALENTO HUMANO Siguientes meses
que afecten los buenos
procesos en el servicio.

Informar de manera

inmediata cualquier

situacion que represente TALENTO HUMANO Siguientes meses
riesgo de contaminacion

guimica.

FIRMA ASISTENTES
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L ., Fecha Hora Proximareunion
Préxima reunién — — —
Por definir Por definir Por definir

Colaborador que elabora el
acta:

Yurielis Tapia Gémez
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